Une randonnée permet

de découvrir lancien

vignoble du Plan Fayet.

A la sortie de

Chateauvieux quitter la

route du Plan Fayet

pour prendre a droite

une petite route. Aprés \
1km, au niveau d'un e :
chalet récent, un chemin
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conduit a la cave.

Remontant le Plan Fayet entre le Pont de la Douceur et Féternes, on ne peut qu'étre

étonné par de mystérieux escaliers desservant des terrasses envahies par la forét. Ce
sont les vestiges visibles de 'ancien vignoble de Féternes.

Dans la commune la vigne a été cultivée dés I’Antiquité, mais ce sont les Chanoines

de I’Abbaye d’Abondance qui lui ont donné sa notoriété, au Moyen—-Age. Le vin de
Féternes est apprécié en 1293 par le Comte de Savoie et va devenir une richesse pour
le village. La bourgeoisie d’Evian ne s’y trompe pas ; aprés 1792, quand les terres des
nobles et des religieux sont vendues comme Biens Nationaux, elle acquert de
nombreuses parcelles. Ainst M. Cottet, juge de paix a Evian, est devenu le plus gros
producteur du village en 1833, produisant 35000 litres de vin blanc et autant de vin

rouge.

Le vignoble a connu sa plus grande extension au XIXéme siécle ; sur 75 ha

surplombant la Dranse, orient¢ au Sud et au Sud-Ouest, i sétendait du hameau de
Véringes au coteau du Plan Fayet, offrant un paysage proche de celu du vignoble
Suisse du Léman.

L’invasion du phylloxéra, vers 1900, la concurrence des régions viticoles favorisées

par un meileur climat, les conséquences de la guerre de 14-18 qu a décimé les
jeunes agriculteurs (75 tués dans le village) vont réduire comme peau de chagrin la
superficie du vignoble. On ne comptait plus que 30 producteurs aprés la Seconde
Guerre Mondiale et un seul avjourd’hui, a Lesvaux.
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Vous pouvez, depuis la
cave du Plan Fayet,
remonter les terrasse
jusqu'a la Vierge Noir et
le plateau. Vous serez
non loin de votre point
de départ.
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Durant lage d'or du XIXéme siécle, une véritable “civilisation de la vigne”

régne dans le village.
Le vin de renommée nationale, régulierement médaillé a Paris, est plébiscité lors

de l'inauguration du palace “Le Splendid” a Evian. Les personnalités présentes
proclament qu’il figure parmi les meilleurs vins du monde ; ’Aga Khan et Marcel
Proust n’hésitent pas 4 monter jusqu’au village pour déguster son célébre vin

blanc léger, issu de chasselas.
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Le vin représente un complément de revenus
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précieux pour les habitants mais il exige un travail
manuel harassant. Sous le regard protecteur de la

O Vierge noire, appelée “Toquée”, les hommes

" . doivent sans cesse, de terrasse en terrasse,

\

remonter une terre qui a tendance a “descendre”.

b\ : = [ls empruntent des escaliers taillés dans des blocs
\i N4 : de granit provenant des blocs erratiques du Plateau
et de la Dranse. La production est stockée dans des
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Le vin rouge, issu de Gamay, est surtout réservé a une consommation familiale

locale, alors que le vin blanc est commercialisé a Thonon et a Evian ainsi que
dans les 17 bistrots du village.

En savant connaisseur, le docteur Jules
Guyot, en 1868, précisait : “le vin, sain et
léger est bu presque toujours pur.. ce qui
n’empéche pas les exemples des plus belles
vieillesses... Son usage au repas me semble
contribuer, au moins autant que celul des
célébres eaux locales, au rétablissement des

malades.”

Il semblerait que ce vin posséde d’autres qualités comme laffirme un dicton
local : “le vin de Féternes fait du bien aux femmes quand c’est les hommes qui

le boivent”.

Vériﬁez cette allégation en venant déguster ce précieux vin chez M. Jordil, le

dernier producteur, a la boulangerie—épicerie—café de Thieze (Hameau de

Féternes).
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